
14 setas a la plancha 7.50
würzig gebratene Pilze

73 ceviche del mar 9.90
Oktopus und saftige Garnelen, mariniert in
feueriger mischung aus Chili, limette, koriander
und Zwiebeln

74 Boquerones fritos 7.90
Knusprig frittierte Sardellenfilets MITTWOCH

MITTWOCH29. MAI
29. MAI

scan for English Menu
Allergene & Zusatzstoffe

KALTE TAPAS
18 Aceitunas Verdes 5.60

Grüne Oliven, mit Stein für Authentischen genuss

19 Aceitunas fritas 5.80
knusprig Gebackene Oliven

29 Boquerones en Vinagre 7.50
zarte SardellenFIlets,
mariniert für den perfekten biss

81 EnsaladadePollo 8.50

Zart Gegrillte Hühnerbrust

cremige Avocado & frische Tomaten

94 EnsaladadeCouscous 5.90
exotischer Couscous-Gemüse-Salat in

Maracuja-Safran-Dressing

100 JamonSerrano 9.50
Spanischer Schinken, 24 Monate edel gereift

102 QuesoDELos cameros 7.90
spanischer dreiMilchkäse, 6 Monate gereift

17 Aceitunas Rellenas 5.60
spanische Oliven mit delikater Anchovicreme gefüllt

108 Alioli 4.50
Traditionelle Spanische Alioli

111 Plato deEmbutidos 19.90
Spanisches Brotzeitbrettl mit Alioli, Oliven,
Jamon Serrano, Wurst & Käse

126 Taco Chili Chips 5.40
Taco Chili Chips mit würziger Tomaten-Salsa

9007 CanastadePan 3.70
Haciendabrotkorb - frisch & verführerisch

12.90

TAPAS AUS DEM MEER
1 Tapade Paella

Valencianische Paella mit Hühnerbrust,

Meeresfrüchten & Garnelen

8 Baby Calamari 16.90
zart gegrillte Babycalamari auf Seealgensalat

44 Gambasal Ajillo 9.90

Knoblauch, Chilli und Garnelen in heissem Olivenöl

47 Gambasen Nido 8.50

Zarte Garnelen im krossemKartOFFelnest

499 Gambasal LORENZO 22.50

6 saftige Riesengarnelen vom Grill

mit Knoblauch-Chili-Öl in der Cazuela serviert

62 Rabas Empanadas 9.80
Knusprig Gebackene Calamaristreifen& Alioli

63 ChipironesFritos 9.80

Frittierte Calamarimit Zitrone

TIERISCH GUTE TAPAS
3 DedosdeSolomillo 12.90

Gegrillte RinderFIletwürfel, perekt auf den Punkt

gegart, serviert in kräftiger Sherrysauce

15 Datiles conBacon 7.90
Datteln im knusprigen Speckmantel, frisch vom Grill

21 Tapade Solomillo 15.90

zart Rosa gebratenes RinderFIlet (125gr)

auf Sherryjus

24 Carpaccio 16.90

Hauchdünn geschnittenes Rindfleisch,

delikat mariniert, mit Rucola & Parmesan

42 Albondigas 8.60

saftige Fleischbällchen in pikanter Tomatensauce

54 Croquetas de Jamon 7.50

Köstliche Schinkenkroketten, goldbraun gebacken

66 chorizo al vino 7.90

spanische paprikawurst in weisswein gekocht

68 PinchoMallorquin 6.50

HACIENDABrot, cremiger Ziegenkäse würzige Sobrasada

ein Hauch von Honig

77 Pica dePollo 6.90

Hühnerspieße im Crunchy-style, serviert

mit köstlichem Erdnuss-Dip

97 Pincho Gratinado 6.50

Jamon Serrano auf Hacienda-Brot

mit Käse überbacken

352 Racion de Solomillo 36
Premium-RindeRFIlet (200g), auf feinem Sherryjus,

duftenden RosmarinKartOFFeln & Gegrilltem gemüse

350 ChickenWings 16.90

VEGGIE TAPAS

22 Croquetas deboniato 7.90
SüßkartOFFelkroketten mit verlockender Füllung

aus Manchegokäse

28 Verduraa la Plancha 6.90

frisches, würzig gegrilltes Buntes gemüse

41 QuesoFrito 7.40

Gebackener Fetakäse umhüllt von knuspriger
Kräuterpanade auf Mangochutney

59 Patatas Bravas 6.90

Knusprige kartOFFelwürfel

mit feuriger Tomatensauce,Alioli

61 Patatas Eivissa 6.90

kleine RosmarinkartoFFeln mit Salsa Mojo

83 Pimientos Enanos 6.90

kleine, würzige Paprikaschoten mit

hauseigenerKräutersalzmischung

DESSERT
DAS SÜSSE FINALE

CremaCatalana 5.90

Karamellisierter Vanille-Espuma NACH ART VON JUAN AMADOR

La Camisa Negra 8.40

unwiederstehliches SchokosouFFLe, serviert mit Vanilleeis

ChurrosconChocolate 7.90

Knusprige Teigstangen, verführerische Schokoladensauce

CremaCatalana y Espresso 6.90

Mini Crema Catalana mit Espresso

Tartufo di Pistaccio 8.90

Pistazien-Mandeleis

Coco relleno 8.90

Halbe Kokosnussschale mit samtigem Kokoseis gefüllt

Gordons 0,0% | Tonic Water

7,90

Sanbitter | Mango | Maracuja

Mango | Spicy Ginger | Limette

UNSERE unwiderstehlichen, extra saftigen Chicken wings
perfekt gewürzt

IHR EVENT IN DER
HACIENDA

oder HAUSBAR
wir haben die Ideale Location

für Ihren Geburtstag, Hochzeit
oder Weihnachtsfeier!

311 Ensalada mixta grande 9.50
grosser, Bunter Salatteller mit
Pflücksalat, Romana, Tomate, Paprika

312 + Fetakäse, Oliven, rote Zwiebeln 6.00

313 + gegrillte Hühnerbrust 6.00

314 + Garnelen vom Grill 9.00

315 + marinierte Rinderstreifen 8.50

HACIENDA-Dressing oder Balsamicodressing

310 kleiner Beilagensalat 6.50

Stellen Sie sich Ihren Salat
individuell zusammen

Ü30 Party
Mittwoch, 29. Mai


